
APERITIVO / APPETIZER

Melón  Mojito
Mojito melon

Ostras en tempura con sisho
Oysters in tempura with sisho

ENTRANTES / STARTERS

Carpaccio de atún con trufa fresca y celeri
Tuna carpaccio with fresh truffle and celeri

Cremosos de marisco con gamba de Huelva
Creamy seafood with prawns from Huelva

PRINCIPALES / MAIN COURSES

Lubina salvaje Tom Kha Kai
Wild bass Tom Kha Kai

Solomillo de Angus con pure de castañas
Angus fillet with chestnut pure

POSTRE / DESSERT

Tarta Sacher con helado de avellana y oro
Sachertorte with hazelnut and gold ice cream

BODEGA / WINE CELLAR

BLANCO/WHITE: Azpilicueta Colección Privada Blanco, d.o.c. Rioja

TINTO/RED: La Hormiga del antídoto d.o. Ribera del Duero

CHAMPAGNE: Perrier Joüet Grand Brut

230€
IVA incluido / VAT included

Incluye cotillón y acceso a Pacha. / Includes party favors and access to Pacha.

31 DICIEMBRE · DECEMBER 31st

MENU FIN DE AÑO
NEW YEAR'S EVE MENU


